Pollo alla diavola 

Zutaten:

Für 4 Pers.

· 4 Stück Hühnerbrust a 180g.

· 50 ml Olivenöl

· Saft von einer Zitrone

· 1 entkernte, gehackte Chilischote

· Salz, schwarzer Pfeffer aus der Mühle

Zubereitung:

· Aus dem Olivenöl, Zitronensaft und Chili eine Marinade herstellen.

· Die Hühnerbrüste salzen, pfeffern und für mindestens 30 min. in die Marinade einlegen.

· Knusprig grillen und dabei immer wieder mit der Marinade bestreichen.

 Höllisch mit Peperoncino gewürzt und über der Glut gegrillt, so liebt der Toskaner sein Teufelshuhn.

Das Rezept eignet sich auch hervorragend für ein ganzes Huhn im Ofen gegrillt.

